
IVA  INCLUIDO

Pan de de cristal con tomate

Plato de jamón ibérico

Anchoas 00

Croquetas de jamón ibérico (6 unidades)

Tomates de temporada, ventresca de atún y cebolla

dulce de Figueres

Burrata con tomates y pesto rojo de berenjena

Ensaladilla rusa Planamar

Gambas rojas a la brasa (8 unidades)

Calamares a la andaluza

Mejillones bouchot 

Langosta con huevos y patatas fritas

ENTRANTES

PLATOS PRINCIPALES

Pulpo a la brasa con parmentier

Filete de lubina a la brasa

Rodaballo al horno con patatas encebolladas

Faux filet de ternera con setas de verano

1 Kg de chuletón de vaca a la brasa (2 pax)

Paletilla de cordero al horno

Costillar de cerdo asado con miel y mostaza

Todas las carnes se sirven acompañadas de

verduras y patatas al  horno.

Salsas para acompañar: 

setas, pimienta y queso azul (+2€)
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Arroz seco de sepia y gambas

Arroz de setas y verduras

Arroz negro de sepia con zamburiñas

Arroz de lomo bajo madurado con setas

Arroz seco de bogavante azul

ARROCES
(Arroces mín. 2 personas - precio por persona)4
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POSTRES

Coulant de chocolate, praliné de avellanas y almendras

Requesón de Fonteta con miel y nueces

Xuixo de Girona a la brasa con crema de chocolate

Tartar de fresas, lima y jengibre con nata casera

Torrija con horchata y haba tonka
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MENÚ DEL ARROZ

Tomates de temporada con queso feta y cebolla

dulce de Figueres

Tartar de salmón

Mejillones bouchot

Entrantes a compartir

Arroz seco de sepia y gambas

Arroz de setas y verduras

Arroz negro de sepia con zamburiñas (supl. 5€)

Arroz de lomo bajo madurado con setas (supl. 10€)

Arroz seco de bogavante azul (supl. 15€)

Plato principal (a elegir)

Macedonia de frutas naturales

Nuestra tarta de queso

Lemon pie

Postres (a elegir)

38€

Mínimo 2 personas (mesa completa) bebidas no incluidas
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